| hrana

Kvalitet i sigurnost od njive do trpeze

ISO standardi za hranu stvaraju
povjerenje u proizvode koje jedemo i pijemo

ISO standardi za hranu su od velike

koristi svim ucesnicima u lancu nabavke, od
farme do transporta i logistike, od proizvodnje
do maloprodaje i usluga, od potrosaca

do regulatornih tijela i laboratorija za analizu

ISO podstiCe sve zainteresovane strane da
dijele najbolju praksu, promovisu najsavremeniju
tehnologiju, te obezbijede sigurnost i kvalitet
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Sigurnost hrane

Rast broja stanovnika

u svijetu i urbanizacija,
savremene
prehrambene navike,

te povecanje potraznje
za biogorivima
predstavlja ozbiljne
izazove za
obezbjedivanje
sigurnosti hrane.
Procijenjeno je da
danas milijarda
stanovnika pati od
gladi.

Medunarodni standardi
za najsavremenije
tehnologije proizvodnje
hrane, poput
navodnjavanja i
poljoprivrednih masina,
optimiziraju proces
proizvodnje i
osiguravaju da su
poljoprivrednicima i
proizvodacima iz
cijelog svijeta na
raspolaganju najnovije
inovacije - povecavajuci
dostupnost hranjivih
namirnica i smanjujuci
troskove.

|SO Sta je ISO, Sta postize

ISO (Medunarodna organizacija za standardizaciju)
je najveci svjetski kreator dobrovoljnih medunarodnih
standarda koji koriste poslovanju, drzavnoj upravi

i drustvu.

ISO je mreZa koja obuhvata nacionalne institute za
standardizaciju 163* zemlje.

ISO standardi daju pozitivan doprinos svijetu u
kojem zivimo. Oni osiguravaju vitalne karakteristike
kao $to su kvalitet, ekologija, sigurnost, pouzdanost,
kompatibilnost, interoperabilnost, efikasnost i
efektivnost - i to po ekonomicnoj cijeni.

Oni olak3avaju trgovinu, Sire znanje i dijele
tehnoloki napredak i dobre upravljacke prakse.

Zasto |SO standardi za hranu?

Danas vise nego ikada prehrambeni proizvodi
redovno prelaze nacionalne granice u svakoj fazi
lanca nabavke, od njive do trpeze. ISO-ovi
medunarodni standardi stvaraju povjerenje u
proizvode koje jedemo ili pijemo i osiguravaju da svi
u svijetu koriste isti recept kada je u

pitanju kvalitet hrane, sigurnost i efikasnost.

ISO pruza platformu za razvoj praktiénih alata kroz
zajednicko razumijevanje i saradnju sa svim
uklju¢enim zainteresovanim stranama,

Jeste li znali?

1SO 3591 odreduje velicinu c¢asa za
degustaciju vina. Zivjeli!

1SO 7304 odreduje vrijeme kuhanja
Spageta. Prijatno!

1SO 3103 objasnjava kako napraviti
savrSenu Solju ¢aja. Sa ili bez mlijeka?

od poljoprivrednih proizvodaca, preko proizvodaca
hrane, laboratorija, regulatornih tijela, potro8aca, itd.

Radeci kroz mrezu svojih nacionalnih ¢lanova,
ISO-ovi standardi prije svega okupljaju ekpertizu
Sirom svijeta i distribuiraju je i u razvijenim i
zemljama u razvoju.

ISO standardi su mo¢no sredstvo za preduzimanje
aktivnosti na rjeSavanju globalnih izazova poput
odrzivosti i klimatskih promjena koje, na primjer,
Sire najbolje prakse za nove tehnologije koje su
manije Stetne za okolinu.

Implementacijom dobrovoljnih ISO standarda,
kompanije se mogu adekvatno posvetiti principima
za koje se zalaZu: kvalitet, transparentnost,
odgovornost i sigurnost.

Ko ima korist od |SO standarda?

Industrija: Poljoprivrednici, proizvodadi, trgovci i
pruzaoci usluga imaju koristi od toga Sto ne moraju

biti uskladeni s viSestrukim specifikacijama i zahtjevima
za razlicita trzista. 1SO standardi ¢ine industriju
konkurentnijom i promoviSu globalnu trgovinu.

Oni §ire najbolju praksu i inovacije tako da industrija

ne treba ponovo da izmislja to¢ak, dok u isto vrijeme
najnovijim tehnologijama olakSava pristup trzistu.

Regulatorna tijela: Regulatorna tijela se mogu osloniti
na provjerena medunarodno uskladena rjeSenja, koja
se kontinuirano preispituju i poboljSavaju, kao tehnicka
osnova za propise koji su bolje prilagodeni trzistu,

a koji zadovoljavaju ocekivanja gradana.

Potrosaci: ISO standardi obezbjeduju sigurnost i kvalitet
proizvoda za zastitu potroSaca Sirom svijeta.

Oni rjeSavaju pitanja od interesa za potroSace kao

§to su prehrambena vrijednost, oznaCavanje

i deklaracija, okus, higijena, genetski modifikovani
organizmi, ograni¢enja aditiva, pesticidi, kontaminati

i tako dalje.



Koji SO standardi za hranu?

Od poljoprivrednih masina do logistike, od transporta
do proizvodnije, od kvaliteta i sigurnosti do upravljanja

i sliedivosti, od oznaCavanja i pakovanja do

skladitenja - ISO standardi pokrivaju svaki korak u

lancu nabavke hrane i hrane za Zivotinje.
Nekih 1000* ISO standarda od trenutnih 19000*

posebno je posveceno hrani, a veéinu tih standarda

razvili su sliedeci tehnicki komiteti (TC):

Prehrambeni proizvodi (ISO/TC 34) - obuhvata
lanac hrane i hrane za Zivotinje od primarne
proizvodnje do potroSnje gotovo svih proizvoda,
od Zitarica do kafe, od zaina do mlijeka i sira.
Skoro 800* standarda pruza terminologiju,
ispitivanja, metode analize i uzorkovanja
(ukljuCujuci i metode za senzorsku analizu),
specifikacije proizvoda, upravijanje kvalitetom

te zahtjeve za pakovanije, skladiStenje i transport
hrane i hrane za Zivotinje. Nedavne aktivnosti
ovog TC-a odnose se na ozraCenost hrane,
otkrivanje genetski modifikovanih organizama

i molekularnih biomarkera.

Eteri¢na ulja (ISO/TC 93) - nalazi se u hrani
kao Sto je krompir, kukuruz i pSenica, na Skrob
otpada oko polovina dnevnog unosa kalorija

u svijetu, i njegova ekstrakcija je jedna od
najvaznijih poljoprivrednih industrija u svijetu.
ISO standardi osiguravaju vrijedne metode
analize za tu industriju.

Upravljanje sigurnoséu hrane

ISO je razvio seriju standarda za sisteme upravljanja sigurnosc¢u hrane
koje mogu koristiti bilo koje organizacije u lancu nabavke hrane.

Oni obuhvataju:

« ISO 22000:2005 — zahtjevi (do kraja 2010. godine u 138
zemalja izdato je nekih 18.630 sertifikata prema 1SO 22000)

¢ ISO/TS 22002-1:2009 — Specifi¢ni preduslovi za prehrambenu proizvodnju

+ ISO/TS 22002-3:2011 — Specifi¢ni preduslovi za ratarstvo

¢ ISO/TS 22003:2007 — Smijernice za audit i tijela za sertifikaciju

« ISO 22004:2005 — Smijernice za primjenu ISO 22000

+ I1SO 22005:2007 — Sljedivost u lancu hrane za Zivotinje i hrane

Skrob i njegovi nusproizvodi (ISO/TC 93) -
nalazi se u hrani kao Sto je krompir, kukuruz i

pSenica, na Skrob otpada oko polovina dnevnog

unosa kalorija u svijetu, i njegova ekstrakcija je
jedna od najvaznijih poljoprivrednih industrija u
svijetu. ISO standardi osiguravaju vrijedne
metode analize za tu industriju.

Ribarstvo i akvakultura (ISO/TC 234) -
ima za cilj da promovise odrzivi razvoj
ovog sektora; ukratko opiSe specifikacije za
tehnicku opremu prilagodenu lokalnom
okruzenju; poboljSa nadzor i upravljanje
morskim resursima; generise medunarodni
sporazum o terminologiji i metodama za
uzimanja uzoraka i obezbijedi sigurnost.
Primjeri standarda u razvoju ukljuCuju pracenje
uticaja farmi za uzgoj ribe na morsko dno
(SO 12878) i metode za izraCunavanje
fish-inffish-out omjera (omijer divlje ribe
potrebne za uzgojenu ribu (ISO 16566).

Melamin i mlijeko

U 2008. veliki broj
djece je preminuo, a
mnoga su se ozbiljno
razboljela nakon
konzumiranja mlijeka
zarazenog melaminom.
Kao odgovor na tu
krizu, ISO i
Medunarodna
mljekarska federacija
(International Dairy
Federation) pripremili
su tehnicku
specifikaciju ISO/TS
15495, koja
regulatornim tijelima i
proizvodacima daje
jasna medunarodno
priznata sredstva za
utvrdivanje prisutnosti
melamina, kako bi se
osigurao integritet i
sigurnost mlije¢nih
proizvoda i sprijecili
bududéi incidenti.



1SO Focus+

Consunerss

|SO partneri

Razvoj medunarodnih standarda ne moze se
odvijati u izolaciji. Vrijednost ISO standarda u velikoj
mjeri se oslanja na multi-stejkholder pristup, koji
objedinjuje doprinose iz industrije, javne uprave,
istraZivanja, akademske zajednice, medunarodnih i
nevladinih organizacija koje predstavljaju sve
zainteresovane strane, ukljucujuci potroSace

i mala preduzeca.

ISO usko saraduje s kljuénim organizacijama za
prehrambenu industriju, kao $to je Komisija Codex
Alimentarius (CAC), Organizacija za hranu

i poljoprivredu, Globalna inicijativa za sigurnost hrane,
Medunarodna mljekarska federacija i Svjetska
zdravstvena organizacija.

ISO-ov status posmatraca u Komisiji Codex
Alimentarius (CAC) pruza mu priliku za koordinaciju
pitanja vezanih za razne ISO standarde koje je
Kodeks usvojio i koristi u svom radu. ISO takode
ima status posmatraCa u Odboru za tehnicke
prepreke u trgovini Svjetske trgovinske organizacije
i Odboru za sanitarne i fitosanitarne mjere.

|SO resursi

ISO-ova web stranica (na engleskom i francuskom,
s najvaznijim informacijama na ruskom jeziku i
individualnim publikacijama na ostalim jezicima)

ISO Focus+magazine

(10 izdanja godi$nje na engleskom i francuskom jeziku)

ISO videa

Pratite nas na Twiteru!
Pridruzite nam se na Facebooku!

PridruZite nam se na Google+!

Kontaktirajte ¢lanicu
ISO-a u vasoj zemlji:

Dokazane prednosti

U studiji o koristi
standarda, velikog
lanca supermarketa

u Singapuru, NTUC
Fairprice, procijenjeno
je da je u zadnjih 10
godina upotreba samo
Cetiri standarda dovela
do ustede od 13,6
miliona USD, kao i da
su znacajno povecali
njihovu operativnu
efikasnost.
Www.iso.org/iso/
benefits_of
standards
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